
 

SKANDERBEG SHPK 

LAKNAS – KAMEZ -TIRANE 

 

 

 

PERSHKRIM I INSTALIMEVE TE THERTORES PER SHTIM TE 

VEPRIMTARISE 

 

 

 

THERTORE “SKANDERBEG”-LAKNAS –KAMEZ 

 

 

KORRIK 2018 



Contents 
HYRJE ............................................................................................................................................................. 3 

PERSHKRIM I INSTALIMEVE TE THERTORES PER SHTIM TE VEPRIMTARISE. ................................................ 3 

PERSHKRIMI TEKNOLOGJIK I PROCESIT TE PRODHIMIT TE KARKASAVE ....................................................... 8 

 

Figure 1.  Ortofoto e objekteve te kompleksit te thertores dhe stallave. ....................................................... 4 

Figure 2.  PLANI I VENDOSJES SE STRUKTURES SE THERTORES. .................................................. 5 

Figure 3.  Planimetria e linjes se thertores. .................................................................................................... 6 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



HYRJE 

Shoqeria “Skanderbeg shpk” e themeluar qe ne vitin 1993 me vendndodhje ne Laknas bashkia 

Kamez zoteron nje thertore me kapacitet prodhimi actual 10 kv ne dite.  

Subjekti ’’Skanderbeg’’ sh.p.k. eshte pajisur me Leje Mjedisi Tipi C (Autorizim Mjedisor sipas 

ligjit ne fuqi te kohes), aktive ne QKB (ish-QKL), me PN-5232-04-2013, date: 08.04.2013. Leja 

eshte dhene pa afat, per kapacitetin 10 kv/dite, siperfaqe objekti 4740 m2, Laknas, Kamez, 

Tirane. 

Meqenese ne planin afatshkurter te kompanise eshte perfshire dhe rritja e kapacitetit prodhues te 

karkasave te thertores ne mbi 50 ton ne dite ne kete material po ju pershkruajme me detaje 

instalimet e reja qe priten te instalohen duke paraqitur dhe palnimetrine e objekteve ne lidhje me 

ato ekzistuese. 

Qe ne fillimet e aktivitetit te thertores shoqeria Skanderbeg ka zbatuar legjislacionin mjedisor ne 

fuqi per te permbushur standartet mjedisore ne lidhje me kete aktivitet. 

 

PERSHKRIM I INSTALIMEVE TE THERTORES PER SHTIM TE VEPRIMTARISE. 

 

Objekti ndodhet ne kryqezim te rruges ”Nene Tereza” dhe rruges “Shkelzen” ne Laknas te 

bashkise Kamez. Koordinatat ne Gaus Kruger jane x=4393112.22317 y=4583429.01787 ndersa ne 

UTM  X=393024.15 m E dhe Y=4581459.62 m N 

Rritjen e kapacitetit te prodhimit te karkasave e mbeshtesim pike se pari ne ekzistencen e 

hapesirave te mjaftueshme egzistuese qe posedon shoqeria jone. Ndertesa shtrihet ne nje 

siperfaqe prej 4060 m2, me kapacitet mbajtes per nje intesitet prodhimi mbi 50 ton ne dite.  

Makinerite qe do te instalohen perbehen nga dy linja prodhimi: linja e te imtave me 20 krere/ore 

dhe linja e gjedhit me 50 krere/ore. Kapaciteti I prodhimit te karkasave e kalon 50 ton ne dite. 

Pervec godines se thertores, ne gjendje te mire dhe me standrtet e kerkuara jane edhe kompleksi I 

stallave per mbajtjen e kafsheve para procesit te therjes. Kompleksi perbehet nga 6 stalla me 

kapacitet mbajtes rreth 1500 krere, kapacitet I pashfrytezuar deri tani. 



Godinat jane te vendosura ne forme ylli me nje rrjet kanalizimesh teper te sofistikuar per te 

perballuar gjithe proceset teknologjike te mbajtjes, trajtimit dhe therjes se kafsheve. 

Figure 1.  Ortofoto e objekteve te kompleksit te thertores dhe stallave. 

  

Godina ku do te instalohen makinerite e linjes per thertore ka nje siperfaqe prej 579.69 m2 

Ambjentet jane mese te mjaftueshme per vendosjen e linjes se procesit te therjes, te ç’gjakezimit 

te lirimit te lekures, te çlirimit te gjoksit dhe hapje te tij, mekanizmi automatik te rjepjes, 

kontrollit veterinar si dhe maturimit te mishit pas therjes. 

Gjithashtu ekzistojne hapsirat e nevojshme per mbajtjen ne regjim trajtimi para therjes te gjedhit 

dhe te te imetave. Ne kete kompleks jane 6 stalla  te cilat kane kpacitet te mjaftueshem per 

mbajtjen e mbi 1500 krereve te imeta dhe gjedheve.  

Brenda ambjentit te thertores jane instaluar edhe dhomat frigoriferike perfshire ketu edhe 

dhomen frigorifeike te izolimit te karakases kur konstatohen semundje nga vizita veterinare.  

Godina eshte e paisur edhe me daljen ku mund te behet ngarkesa automatike e prodhimit. 

Karkasat mbas perfundimit te procesit teknologjik te temperimit futen ne kushte frigoriferike ose 



tregetohen direkt ne varesi te terheqjes se tregut. Kompleksi eshte ne formen e nje ylli qe te jep 

mundesi te lehta te komunikimit te makinave transportuese dhe te funksionimit ten je sistemi te 

mire te drenazhimit e kullimit ne rastet permbytjeve apo shirave te rrembyshem. 

Figure 2.  PLANI I VENDOSJES SE STRUKTURES SE THERTORES. 

 

Perrreth kompleksit siperfaqja eshte marre ne perdorim per 99 vite. Shoqeria ka mundur te 

krijoje edhe nje bllok frutor rreth godinave siç duket qarte ne ortofoton e ketij viti. 

Projekti I montimit te makinerive dhe montimit te tyre eshte marre persiper nga kompania 

Italiane “Manchini SpA”, kompani qe ka nje pervoje mese 30 vjecare ne tregun Europian. 

Mancini Spa ka dizajnuar linjat e therjes së kafshëve për më shumë se tridhjetë vjet. Therja është 

e rregulluar nga një sërë rregullash shëndetësore të përcaktuara mirë për të siguruar 

përshtatshmërinë e mishit për konsum njerëzor. Operacionet duhet të kryhen si rregull në një 

ndërtesë të autorizuar dhe ne perputhje të kërkesave të nevojshme higjenike. Zgjidhjet tona 

teknologjike janë plotësisht në përputhje me rregulloret e tanishme evropiane dhe amerikane për 

shëndetin dhe plotësojnë çdo kërkesë prodhimi që lidhet me therjen e kafshëve. 



Figure 3.  Planimetria e linjes se thertores. 

 

 

 

 



Pershkrimi I te gjitha pjeseve te makinerive dhe paisjeve qe do te instalohen. 

1 Kurth për ritin hallall 24 Platformë celiku fikse 

2 Djep i ulur poshtë për bagëtitë 25 Transportues me rul celik për gjakderdhjen në ritin hallall 

3 Transportues elektrik i gjakderdhjes 1000kg 26 Transportier elektrik 250kg 

4 Transportues elektropneumatik 27 Rrugë shkëmbimi për gjakderdhjen 

5 Transportues me një shinë i galvanizuar për rrjedhjen e gjakut të 
bagëtive 

28 Ndalim pneumatik i gjakderdhjes 

6 Ndalim pneumatik i gjakderdhjes 29 Transportier elektrik 250kg 

7 Karukull pneumatike me rrip 30 Rrugë shkëmbimi për larje 

8 Transportues elektrik 1000kg 31 Tavolinë fikse inoksi për transport 

9 Platformë inoksi transportuese 32 Tavolinë celiku për prerje me lavaman 

10 Shkëmbim i ingranazheve inoksi 33 Rreshkitëse inoksi 

11 Ndalim pneumatik i procesit të punës 34 Kabinë inoksi dopio për shkarkimin e gjakut dhe ujit 

12 Platformë inoksi për heqjen e lëkurës 35 Pompa thithëse gjaku 

13 Platformë hidraulike inoksi me rul për heqjen e lëkurës 36 Shkëmbim i ingranazheve inoksi për transport 

14 Hapës pneumatic për heqjen e lëkurës hapja 1200mm 37 Shkëmbimi i ingranazheve në tre ulluqe 

15  Platformë fikse inoksi për heqjen e kokës dhe hapjen e kraharorit 38 Kurbë e shkëmbimit të ingranazhit 90° 

16 Platformë inoksi pneumatike për heqjen e gjymtyrëve dhe organeve 
të brendshme 

40 Kolona inoksi për ngarkesë 

17 Transport rrëshqitës inoksi 41 Tavolinë fikse me polietilen për prerje 

18 Hapës pneumatik për heqjen e organeve thelbësore hapja 1400mm 42 Larje / Sterilizim i mureve 

19 Hekurudhë inoksi për kokat dhe gjymtyrët 43 Larje / Sterilizim i platformës 

20 Shkëmbimi i ingranazheve në tre ulluqe 44 Sharrë elektrike e kompletuar me trasformatorë 

21 Kurbë e shkëmbimit të ingranazhit 90° 45 Sterilizim elektrik i sharrës së ndarjes së mishit 

22 Platformë pneumatike inoksi e ndarjes 46 Larje / Sterilizim i mureve 

23 Hapës pneumatik i ndarjes hapja 1800mm 47 Larje / Sterilizim i platformës 



Montimi I paisjeve dhe makinerive do te 

monitorohet nga Zyra Teknike  e 

kompanise “Mancini” për të siguruar 

funksionalitet dhe qëndrueshmëri të 

shkalles se larte. Secila makinë është e 

prodhuar në përputhje me Direktivën 

2006/42 / CE të Makinerive të datës 

17/05/2006 L 157/24 dhe shoqërohet me 

dokumentacion perkates dhe me shenjën 

"CE". 

Instalimi dhe nisja e sistemeve kryhen nga stafi teknik i kualifikuar, me përvojë mbi 20 vjeçare, 

të cilët kujdesen për vendosjen e linjave të transferimit të sipërm, të makinerive tokësore, derisa 

sistemi të jetë ngritur. , testimin, si dhe trajnimin e personelit përgjegjës për përdorimin dhe 

funksionimin e vetë impiantit. 

Që nga viti 1985 Grupi Mancini ka zhvilluar një ekspertizë dhe eksperiencë të nivelit te larte në 

projektimin dhe prodhimin e linjave të plota për therjen, përpunimin dhe paketimin e gjedheve, 

derrave, deleve dhe dhive. Grupi ka qenë gjithmonë i angazhuar për kërkimin e vazhdueshëm të 

zgjidhjeve teknologjike të avancuara dhe të përdorshme në përputhje të plotë me rregulloret 

aktuale evropiane të shëndetit. 

PERSHKRIMI TEKNOLOGJIK I PROCESIT TE PRODHIMIT TE KARKASAVE 

 

Çdo lloj bagëtie ose gjedhi ka mënyrën e tij specifike të trajtimit teknologjik gjatë procesit të 

therjes. Ky proces fillon me pranimin e kafshëve në stallat e thertores dhe pushimin para therjes. 

Pranimi dhe procesi  i pushimit (urise) 

Mbas pranimit kafshët qëndrojnë në paratherje për tu çlodhur dhe i nënshtrohen procesit të urisë. 

Koha e qëndrimit në paratherje për bagëtitë e trasha është 24-36 orë në varësi të mundimit 

fizik, për bagëtitë e imëta është 12-24 orë në varësi të moshës, peshës trupore dhe mundimit fizik 



që kanë kryer. Bagëtisë në periudhën e urisë i ndërpritet ushqimi dhe i jepet ujë i cili ndërpritet 

2-3 orë para therjes. Pushimi dhe periudha e urisë bëhet për shumë arsye teknologjike: 

shmangien e mundimit fizik dhe ngacmimeve nervore që ndikojnë në procesin e çgjakësimit, 

zvogëlimin e përmbajtjes së ushqimit në aparatin tretës gjë që ndikon në uljen e ngarkesës 

mikrobiale, lehtëson proceset e mëtejshme të therjes si heqja e lëkurës, nxjerrja e organeve të 

brendshme etj. Gjatë trullosjes nuk duhet që kafsha të humb funksionin e zemrës dhe organeve të 

frymëmarrjes pasi pengohet procesi i çgjkësimit duke bërë që të ulet cilësia e mishit.Trullosja 

kryhet me këto mënyra: trullosje mekanike konsiston në goditjen e bagëtive me mjetetë forta në 

rajonin ospital të kafkës së kafshës. Mjeti më i përshtatshëm që përdoret është vareja,një çekiç i 

rëndë prej dy kilesh në formë konike dhe me gjatësi bishti rreth një meter. 

Procesi i ç’gjakezimit. 

Mbas trullosjes kryhet çgjakësimi, ky proces kryhet duke bërë prerjen e venës dhe atë të arteries 

kryesore. Qëllimi i çgjakësimit është largimi i gjakut, pasi qëndrimi i tij në mish bëhet 

burim prishjeje, pasi dihet që gjaku është një mjedis shumë i përshtatshëm për mikroorganizmat.

Çgjakësimi kryhet në dy 

pozicione në pozicion horizontal 

dhe vertikal, më i përshtatshëm 

është ai vertikal pasi arrihet një 

shkallë çgjakësimi më e mirë.  

Koha e çgjakësimit është e 

ndryshme në varësi të llojit të 

bagëtisë psh. Për gjedhin ajo nuk 

duhet të jetë më pak se 6 minuta 

dhe jo mëtepër se 20 minuta. 

Mbajtja për një kohë më të gjatë 

do të shkaktonte largimin e një sasie të lartë gjaku, i cili do tësillte si pasojë çngjyrimin e mishit 

duke ulur intensitetin e ngjyrës.  

Mbas çgjakësimit bëhet heqja e kokës dhe heqja e lëkurës ne menyre te mekanizuar.  

Procesi vazhdon me largimin dhe pastrimin e karkases nga organet e brendshme. Më pas bëhet 

sharrimi i trupave kjo bëhet me qëllim që të lehtësohet transporti I trupave të therur, të 



lehtësohen dhe të përshpejtohen proceset e ftohjes, ngrirjes dhe sistemimi etyre gjatë ruajtjes së 

tyre në gjendje të ngrirë. 

Kontrolli veterinar.  

Më pas vjen kontrolli veterinar, ky konsiston në kontrollin e mishit të bagëtive të cilat mund 

të jenë të prekura nga sëmundje të ndryshme si të mëlçisë, zemrës mushkërive dhe 

vetë mishit. Po ashtu kur mishi gjatë 

kontrollit del se është i prekur nga 

sëmundje veçohet dhe sipas vlerësimit të 

mjekut dërgohet për trajtime të mëvonshme 

të veçanta. Pas kontrollit veterinar mishi 

vuloset nga mjeku veterinar dhe vlerësohet 

nga teknologu cilësia e mishit, lloji i tij 

sipas standardit në fuqi dhe jepet 

destinacioni i duhur. Trupave të therur u 

bëhet edhe tualeti i cili është dy llojesh i njomë dhe i thatë. Tualeti i thatë konsiston në largimin e 

dhjamërave të barkut, pjesëve të gjakosura, gjëndrave të papërdorshme siushqim, absceset, 

mbeturinat e mishit të diafragmës, mbetje të trakesë dhe të ezofagut etj. Tualetii njomë bëhet 

gjithmonë mbrapa atij të thatë, ai kryhet me anë të dushit ku mishi lahet me ujë tëfreskët dhe të 

ftohtë me qëllim që të largohen të gjitha papastërtitë dhe gjakrat në sipërfaqe.Tualeti i njomë 

gjithashtu ka për qëllim uljen e temperaturës së mishit të porsatherur. Kujdes I vecante 

tregohet  mbas tualetit të njomë mbasi  bëhet tharja me leckë të thatë ose me ventilim sepse 

lagështia që ngelet rrezikon prishjen e mishit  

Maturimi i mishit pas therjes 

Mbas përfundimit të therjes karkasa duhet të qëndrojë patjetër në temperaturën e ambientit 

nëvende të caktuara për rreth 2-6 orë për arsye teknologjike si: të bëhet kullimi i mishit nga 

mbetjete gjakut, të ulet temperature e mishit në temperaturën e ambientit, të kemi ulje të pH, që 

të jetë igatshëm për proces ftohje sepse mishi i porsa therur nuk lejohet të futet direkt në 

frigorifer pasi ka ndryshim të madh temperaturash dhe si pasojë e avullimit kemi humbje të ujit 

në mish, dhe mishi do të jargoset dhe ka precedence per prishje gjate periudhes se maturimit. 

 



Kushtet higjeno-sanitare 

Ambjentet, paisjet dhe mjetet do te plotesojne nje sere kushtesh per te qene ne perputhje me  

Direktiven e KE 64/433/EEC. Permbushja e ketij kushti  kërkon që facilitetet për gjedhet dhe të 

imtat (dele, dhi) të jenë si më poshtë: 

• Hapësirë të përshtatshme në dhomen e pritjes së kafshëve para therjes. 

• Llogartitje të saktë të therjes në ditë bazuar në kafshët për therje. 

• Dhoma të veqanta të pastrimit të stomakëve dhe zorrëve. 

• Dhoma të veqanta për magazinimin e yndyrës, lëkurës, qimeve, brirëve që nuk 

largohen brenda të njëjtës ditë të therjes. 

• Dhoma të veqanta për përgatitjen dhe pastrimin e organeve përfshirë edhe vend tëveçantë 

për vendosjen e kokave. 

• Mjedise të veçanta për sistemimin e kafshëve të sëmura apo të dyshimta, si dhe 

magazinimin e mishit të konfiskuar. 

• Mjedise të mjaftueshme për ngrohje dhe ftohje bazuar në kapacitetin ditor të therjes. 

• Një dhomë të paisur shumë mirë për shërbim veterinar  

• Dhoma të zhveshjes, dushi apo mjedise tjera të kujdesit personal që nuk kanë lidhje 

direkt me vendin e punës, dhomat e dushit të paisura me ujë të ftohtë dhe të ngrohtë, ujë 

të rrjedhshëm dhe materiale për pastrim dhe dezinfektim të duarve si dhe peceta një 

përdorimshe. 

• Vend deponim (ndarjen) adekuat për veçimin e pjesëve të pista nga ato të pastra në 

thertore 

• Dhoma, ku kryhen të gjitha manipulimet me mishin (dysheme të mbrojtura nga efektet e 

ujit dhe lehtë të pastrueshme e dezinfektueshme, drenime të mjaftueshme për largimin 

eujrave, mure të lyera me ngjyra të çelëta dhe të lemuara. 

• Ventilime të përshtatshme, si dhe impiante të prodhimit të avullitnë të gjitha mjediset 

kukryhet manipulimi i mishit. 

• Dhoma me ndriçim të mjaftueshëm dhe te përshtatshëm natyral ose artificial i cili nuk 

ndikon tek ngjyra apo nuk krijon hije. 

• Paisje speciale nën presion për ujin e pijshëm 

• Paisje të veçanta për ujin e ngrohtë 

• Sistem me kushte higjenike të garantuar për rrjetin e ujrave te bardha 

• Dhoma pune me paisje të përshtatshme për pastrim dhe dezinfektim të mjeteve dhe 

duarve sa më afër vendit të punës. 

• Për pastrimin e instrumenteve uji i ngrohtë nuk duhet të jetë me temperaturë më të vogël 

se 82oC. 

 

Administratori teknik 

Haki Balla  


